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Prefeitura de
' Paraipaba

TERMO DE ADJUDICAGAQ

O PREGOEIRO DO MUNICIPIO DE PARAIPABA/CE, no uso de suas atribuictes legais,
especialmente a que |hes confere o inciso XX do art. 4° da Lei n° 10.520/2002 e, considerando haver a
Comiss&o de Pregao cumprida todas as exigéncias do procedimento de licitagéo cujo objeto € a REGISTRO
DE PRECOS VISANDO FUTURAS E EVENTUAIS CONTRATAGOES PARA AQUISIQf)ES DE LANCHES E
REFEICOES, PARA SEREM SERVIDOS EM EVENTOS E/OU REUNIOES REALIZADOS PELA
SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCA(;AO A FIM DE SUPRIR AS NECESSIDADES DA SECRETARIA DA
EDUCAGAO E DESPORTO DO MUNICIPIO DE PARAIPABA/CE, através do PREGAO ELETRONICO,
resolve ADJUDICAR, o presente processo administrativo de licitagao, na modalidade PREGAO ELETRONICO
n° 003.2023-SRP, em favor das empresas/licitantes vencedoras, de acordo com os termos do presente

S80.

CRITERIO DE LICITAGAO: Menor Prego

EMPRESA: J. R. COELHO TAVARES - ME
CNPJ N°: 11.649.195/0001-11

ITEM

ESPECIFICAGAO

UND

QTDE

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

"

LANCHE DA _MANHA ou TARDE

Alimentos que deverio ser utilizados para a composi¢io das
refeicbes/cardapios.

OPGOES:

1. Leite com café, ou achocolatado, ou suco de fruta cu vitamina, acompanhado
de:

- Tapioca; ou pdo recheado, ou cuscuz.

- P&o integral.

2, Suco de fruta ou vitamina acompanhado de:

- Bolo; ou péa recheada.

- Frutas in natura: (banana; ou laranja; ou mam&o; ou magé; ou meldo; ou
melancia; efc.) ou servida em forma de salada.

Obs. Deveriio ser atendidas de acordo com as quantidades solicitadas por
eventolreunido da Secretaria da Educagio.

DETALHAMENTO- Cada lanche deve conter:
Leite naiural, ou café, ou leite com café, ou achocolatado ou
vitamina, acompanhado de:
Tapioca; ou cuscuz; ou pao carioca. O cuscuz, o pdo e a laploca
devem ser recheados com: ou ovg, ou carme moida, ou frango
desfiado, ou fatias de queijo ou fatias de presunto.
Frutas in nalura que devem ser servidas: (banana; ou mamao; ou

maga, ou melancia; etc.)
A vitamina deve ser preparada a parir das frutas in natura ou de
polpa de fruta.

Obs. Deverdo ser atendidas de acordo com as quantidades
solicitadas por eventoireunido da Secretaria da Educagio.

UND

3.000

R$ 7,50

R$ 22.500,00
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ESPECIFICAGAO POR MEDIDA
» Salada de frutas: servida em copo de 200ml.
+ Fruta in natura: unidade (mag3, banana elc.) ou fatia {(mam3o, melancia, efc.),
+ P3es: 1 unidade servida com recheio sugerida pela contratada.
+ Recheio para pao, ou tapioca: frango desfiado, queijo, presunto, camne e paté,
+ Recheio para cuscuz: frango desfiado, queijo, presunto, came e ovo.
* Ovo: 1 unidade
* Manteiga ou margarina
» Tapioca: 1 unidade — Tam.: média
» Bolo: 1 pedago

Obs. 1: Preparages liquidas (os ingredientes utilizados na preparagéo
devem somar entre 200 a 230 ml):

» Vitaminas: Frutas in natura ou polpa de fruta,

+ Achocolatada: copo de 200ml a 230ml

* Leile

» Suco de fruta: Fruta in natura ou polpa de ftuta

Obs. 2: Ofertar, obrigatoriamente, frutas in natura ou salada de fruias,
nos lanches da manha ou tarde em qualquer evento, o qual for solicitado.
DETALHAMENTO

Fruta servida na unid. {banana e maga). Frula servida na fatia {maméo e
relancia, de 80 a 130g);

- Paes: 1 unidade (50 g) distribuldos em embalagens individualizadas;

- Recheio para sanduiche, cuscuz e tapioca (carne bovina, frango desfiado,
queijo, presunte ...J): 30 a40g

- Ovo: 1 unidade (para recheio do p&o e cuscuz). - Tapioca: 1 unidade de
média (70 g). Cuscuz: 70 a B0 g; - Preparagdes liquidas (os ingredientes
utilizados na preparagao devem somar 250 a 300 ml):

- Vitaminas: Frutas in natura ou polpa de fruta: 70 a 80g.

A quantidade de leite e café em cada solicitagio deve ser suficiente para
atender 100% da quantidade informada, pela coniratante. O lanche sera
servido no horério e local indicada pela contratante,

VALOR TOTAL R$ 22.500,00 (VINTE E DOIS MIL E QUINHENTOS REAIS).

EMPRESA: RAIMUNDA CRISTINA PESSOA - ME
CNPJ N°: 39.906.338/0001-42

ITEM

ESPECIFICAGAQ

UND

QTDE

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

02

ALMOCOQ OU JANTAR

Carnes Bovina de 1*: Coxdo mole, Patinho, Alcatra, Lagarto....Carne de sol;
Suina: magra; Aves: frango (peito; coxa; sobrecoxa;)

Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo efc.

Guarnigdes: Macarrdo; espaguete, talharim, parafuso. Farinha: de mandioca,
de milho

Acompanhamentos: Aoz beneficiado pofide, longo fing tipo 1. Feijao: tipo 1 -
corda; mulatinho e preto

Saladas: Folhas: alface, acelga, repoiho, couve manteiga;

Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino,
jerimum, macaxeira, couve-flor etg, Verduras: pimentéio, cebola, cheliro verde,
tomate.

UND

3000

R$ 14,80

R$ 44.400,00
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Sobremesas: Frutas: banana, mama&o, melancia, abacaxi efc.

Suce de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caju, acerola, graviola etc.)

Doce: de goiaba, banana, leite, caju, rapadura, ete.

Condimentos / temperos: sal, alho, vinagre, dleo, limdo, ervas, tempero
completo, colorffico, canela em pé, coco ralado, mel, farinha de trigo, creme de
Ieite, ervilha em conserva, milho em conserva, molho de tomate.

Observagio: No prego total deverd estar incluso os servicos na
modalidade coffee break a saber: mesas, bandejas, copos, jarras, pratos e
talheres, além do fransporte e o que mais a modalidade exigir.
ESPECIFICAGAO POR MEDIDA

- Carnes: Bovina, suina 180 g com osso & 130 g sem 0ss0;

- Aves: Frango - 180 g com osso e 130 sem osso;

- Peixe: 180 g em posta ou 130 de filé;

- Guarnigdes {porgao crua): Macarrdo - 50 a 65¢; e/ ou farafa—30a 35 g;

- Acompanhamentos (porgao crua): Aoz - 50 a 85 g; feijdo - 50 a 65 g;

+ Condimentos e temperos: quantidade suficiente;

- Salada de folhas com legumes/ verduras: 60g total; (proporcionar o
quantitativo para cada ingrediente que for compor a salada);

+ Salada de legumes: 70 g total (proparcionar o quantitativo para cada tipo de
legumes que for compor a salada);

- Suco: Fruta in natura ou polpa de fruta: 70 a 80g; agtcar: até 20 g;

Sobremesa:
- Frutas in natura - de 80 a 130 g {em todo almogo);

- Suco de frutas (ser servido em todos os eventos) no almogo — 200 a 230 ml.
Utilizar para o preparo do suco: polpa ou fruta in natura: 70 a 80g.

Em cada almogo dever ser servido dois tipos de carne: branca {frango ou peixe)
e vermelha (carne bovina ou suina},

VALOR TOTAL R$ 44.400,00 (QUARENTA E QUATRO MIL E QUATROCENTOS REAIS).
VALOR GLOBAL R$ 66.900,00 (SESSENTA E SEIS MIL E NOVECENTOS REAIS).

Paraipaba, 26 de janeiro de 2023.

rancisco Edu
Pregoeiro do Municipio de Paraipaba/CE




